
MODELOS DE FUENTES PARA USO PROFESIONAL.

VENTAJAS DE NUESTRAS FUENTES:

CARACTERISTICAS:

MONTEZUMA AZTEC

2.998,45 �                 2.072,85 �                   

SEPHRA

CARACTERISTICAS: CARACTERISTICAS:

3.216,41 �                 

* 1,12 mts de altura máxima.
* 45 cms de ancho máximo.
* 4 Niveles.
* Acero Inoxidable.
* Peso: 10 kilos.
* Capacidad: 7 - 10 bolsas.
* Garantia de por Vida.
* Ideal para más de 150 personas.

* 86 cms de altura máxima.
* 45 cms de ancho máximo.
* 3 Niveles.
* Acero Inoxidable.
* Peso: 10 kilos.
* Capacidad: 5 - 10 bolsas.
* Garantia de por Vida.
* Ideal para entre 100 y 250 
personas.

* 68 cms de altura máxima.
* 36 cms de ancho máximo.
* 3 Niveles.
* Acero Inoxidable.
* Peso: 10 kilos.
* Capacidad: 3 -5 bolsas.
* Garantia de por Vida.
* Ideal para entre 50 y 100 
personas.
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SEPHRA

La Fuente de Chocolate más 
fiable y duradera. 

Representante Sephra
 en España:

www.lonatec.com

C/ Camino del Coscollar, 32, Nave F
46960, Aldaia, Valencia

chocolate@lonatec.com
Tlf. 0034-961508999 
Fax: 0034-961508964

* Las bases de las fuentes son removibles y 
pueden ser lavadas en lava-vajillas.

* Son de Acero Inoxidable.
* Nuestro nuevo diseño requiere de menos 

chocolate permitiéndole ahorrar dinero.
* No requiere de herramientas para su 

ensamblaje.
* Poseen un sistema de calentamiento el cual 

derrite el chocolate de manera rápida y efectiva.
* Motor potente con sistema patentado sin 

correas.
* GARANTIA DE POR VIDA.

Patente: US 7,118,045 & 7,021,556


